
 
醬汁班 
課程內容: 

1. XO醬 9. 鎮江汁 17. 沙爹醬(台式) 

2. 魚香醬 10. 黑椒汁 18. 南乳吊燒雞醬 

3. 鴛鴦汁 11. 豆豉汁 19. 沙爹火鍋湯底 

4. 西檸汁 12. 泰汁 20. 貴妃雞白鹵水 

5. 牛柳汁 13. 葡汁 21. 金沙骨汁 

6. 咖哩胆 14. 香橙汁 22. 柱侯醬 

7. 馬拉盞 15. 鐵板汁 23. 辣椒油 

8. 担担麵醬 16. 糖醋汁   

以上各款醬汁，堂上全部即場示範及製作。 

部份菜色會利用堂上汁料製作，供同學品嚐！ 

當課程完成後同學會獲分發部份醬汁，以作參考。 

費用：  $1,680   

時間： 下午 1:00 至 6:00 

日期： 2012 年 03月 24日(星期六)及 03月 31日(星期六)共 2堂 

備註:  本校特備吉樽(每個$3) 

***已報名學員可於中午 12:00回校準備當日材料*** 


